「  宝寿（ほうじゅ） 」◇２５０００円
（ ◇税・サービス料・個室料／席料込 ）
先　付　　蛤酒蒸し
前　菜　　白和え　小鯛小袖寿司　
　　　　　絹かつぎ　穴子八幡巻き
　　　　　新銀杏松葉

御　椀　　松茸土瓶蒸し　
御造り　　季節の鮮魚
祝　皿　　大鯛姿盛り　鯛唐蒸し
　　　　　恵比寿　栗甘露煮　久留美
          お多福豆　俵赤飯
煮　物　　金沢伝統　治部煮　和牛
御食事　　鯛ごはん　加賀味噌汁
水菓子　　季節の水菓子
甘　味　　季節の御甘
「  福寿（ふくじゅ） 」◇２００００円
（ ◇税・サービス料・個室料／席料込 ）
先　付　　子持ち鮎山椒煮　翡翠茄子
前　菜　　白和え　小鯛小袖寿司　
　　　　　絹かつぎ　穴子八幡巻き　
　　　　　新銀杏松葉

御　椀　　蛤　錦秋豆富
御造り　　季節の鮮魚
祝　皿　　大鯛姿盛り　鯛唐蒸し
　　　　　恵比寿　栗甘露煮　久留美
　　　　　お多福豆　俵赤飯
煮　物　　金沢伝統　治部煮　和牛　
御食事　　鯛ごはん　加賀味噌汁
水菓子　　季節の水菓子
甘　味　　季節の御甘
「  恵寿（けいじゅ） 」 ◇１５０００円
（ ◇税・サービス料・個室料込 ）
先　付　　とんぶり豆富　芝海老
祝　皿　　大鯛姿盛り　鯛唐蒸し
　　　　　恵比寿　栗甘露煮　久留美
　　　　　赤飯俵　お多福豆　
御　椀　　蛤　錦秋豆富
御造り　　季節の鮮魚

中　皿　　帆立玉地蒸し　　
煮　物　　金沢伝統　治部煮　三河鶏
御食事　　加賀手打ち蕎麦　汐露

水菓子　　季節の水菓子
　　　令和八年神無月　名古屋浅田

・当日の市場の動向に応じまして、食材が変更となる場合がございます。


・食物アレルギーをお持ちでしたら予めお知らせくださいませ。














